
TETENS 
RESTAURANT DEICHSTUBEN 

FRISCH & REGIONAL 

Saisonale Ernte, regionaler Einkauf , eine artgerechte Haltung , viele  biologische Produkte  
und eine frische Zubereitung erlauben  Ihnen  einen Genuss mit gutem Gewissen.  

SPARGELVARIATIONEN 
 

 
Spargelcremesuppe  

mit Croutons und Bärlauch -Pesto  

8,9 0 €  
 

Spargelsalat  
mit Kräuter -Vinaigrette, Bärlauch, Kirschtomaten, Paprika und gerösteten 

Mandeln  

9 ,90 €  
 
˚˚ ̊

Frische Bandnudeln mit gebratenem grünem Spargel  
in Rieslingsoße , Cocktailtomaten und Parmesan  

24, 80€  
 

Spargel -Kartoffel -Gratin,  
Spargel, Kartoffel und Schinken mit Sauce Hollandaise,  

mit Käse knusprig vereint  

24,8 0€  
 

Spargel mit Friedrichsens Salzkartoffeln,  
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter  

26 ,00€  
 

Spargel mit Papenschinken und gekochtem Hinterschinken,  
Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter  

32 ,90€  
 

oder mit kleinem Wiener Schnitzel  
34,90€  

 
oder mit Bio -Lachssteak  

36,00 €  
 
˚˚ ̊

Karamellisierter Spargel  
mit Erdbeeren,  Vanilleeis und Kürbiskernöl  

9,90 €  


